
No. ช่ือเมนู (ภาษาไทย) ช่ือเมนู (ภาษาอังกฤษ)

A01 สลัดอกไก่ย่าง Chicken Grilled Salad

A02 สลัดปูอัดแซ่บ Spicy Crab Stick Salad

A03 สลัดไข่สามสมุนไพร Thai Herbal Egg Salad

A04 สลัดทูน่าน ้ามันงา Tuna Salad with Sesame Oil

A05 ข้าวไข่ข้นออร์แกนิค Rice + Organic Condensed Egg 

A06 ข้าวหน้าไก่ลุยสวน Rice + Chicken Spicy

A07 ข้าวค่ัวกลิ งอกไก่ Rice + Chicken Breast with Kua Kling (Spicy Thai Curry)

A08 ข้าวอกไก่ผัดสับปะรด Fried Rice Chicken Breast 

A09 ข้าวเขียวหวานแห้งไก่ Rice + Green Curry Chicken

A10 สปาเก็ตตี กะเพราไก่ Chicken Basil Spaghetti

A11 ข้าวกะเพราไข่ขาว Rice + Eggs yak with Basil

A12 ข้าวอกไก่ผัดขิง Rice + Stir Fried Chicken with Ginger 

A13 ข้าวคลุกพริกขี หนูปูอัด Rice + Egg , Chili, Crab Stick

A14 ข้าวอกไก่ไข่ค่ัว Rice + Chicken Breast fried with Roasted Egg 

A15 ข้าวกะเพราอกไก่ Rice + Chicken Breast Basil

A16 ข้าวอกไก่ผัดพริกหยวก Rice + Fried Chicken Breast with Green Peppers

A17 ข้าวอกไก่ผักพริกแกง Rice + Red thai Curry Chicken Breast

A18 ข้าวอกไก่ใส่ไข่ผัดบวบ Rice + Stir Fried angled Loofah with Eggs

B01 สลัดสันในหมูบาร์บีคิว BBQ Pork Tenderloin Salad+B35C20:C36

B02 สลัดสันในหมูสไปซ่ี Spicy Pork Tenderloin Salad

B03 สลัดไส้กรอกลีน Chicken Sausage Salad

B04 ข้าวอกไก่ผัดต้มย้าแห้ง Rice + Chicken Breast Tom Yum (Thai Spicy)

B05 ข้าวอกไก่ผัดเปรี ยวหวาน Rice + Chicken with sweet and sour sauce (tomato sauce)

B06 ข้าวลาบอกไก่สับ + ไข่ต้ม Rice + Spicy minced chicken breast + Boiled Egg

B07 ข้าวหมูมะนาว Rice + Spicy Grilled Pork with seafood sauce

B08 ข้าวอกไก่พริกไทยด้า Rice + Fried Black Pepper Chicken 

B09 ข้าวอกไก่เทอริยากิ+ไข่ต้ม Rice +Teriyaki Chicken+ Boiled Egg (not spicy)

B10 ข้าวน ้าพริกอ่องอกไก้ไข่ต้ม Rice + Namprik Ong Tomato sauce with chicken + Boiled Egg

B11 ข้าวย้าปลาทูสมุนไพร Rice + Mackerel spicy and Thai Herbs

B12 ข้าวน ้าพริกปลาทู ชะอมชุบไข่ Rice + Namprik mackerel Cha-om with Egg

B13 ข้าวคลุกปลาทู+ไข่ต้ม Spicy Mackerel Fried Rice + Boiled Egg



B14 ข้าวหมูผัดพริกแกงอยุธยา Rice + Stir-fried Pork Thai tradition red curry 

B15 ข้าวหมูย่างน ้าตก Rice + Spicy Grilled Pork 

B16 ข้าวหมูย่างเทอริยากิ Rice + Grilled Pork Teriyaki 

B17 สปาเก็ตตี ขี เมาสันในหมู Spaghetti with spicy pork

B18 สปาเก็ตตี ไส้กรอกผัดพริกแห้ง Spaghetti with Sausage and Dried Chili

B19 สปาเกตตี เขียวหวานไก่เพสโต้ Thai Green curry Spaghetti with Chicken Pesto

B20 ข้าวลาบเป็ดโบราณ Rice +Spicy minced duck salad (with green vegetables and chillies)

B21 ข้าวลาบทูน่า Rice +Spicy minced Tuna salad (with green vegetables and chillies)

B22 ข้าวอกไก่ไข่ระเบิด Rice + Poached egg in a Salad 

B23 ข้าวผัดผักรวมมิตรหมู Rice + Stir-fried carrot and broccoli with Pork 

B24 เส้นหม่ีอกไก่ค่ัวตะไคร้ Brown noodle + Roasted Chicken Breast with Lemongrass Rice 

C01 สลัดกุ้งย่างออริกาโน Grilled Shrimp Oregano Salad

C02 สลัดอกเป็ดพริกไทยด้า Black Pepper Duck Breast Salad

C03 สลัดปลาย่างเกลือ Grilled Pangasius Fillet Salad

C04 สลัดเนื อนุ่มนม Grill Meat Salad

C05 ข้าวปลาน่ึงมะนาว Rice + Pangasius juicy with Lemon

C06 ข้าวกะเพราปลา Rice + Pangasius Basil Fried

C07 ข้าวปลาซอสมะขาม Rice + Pangasius with Tamarind Sauce

C08 ข้าวปลาผัดเปรี ยวหวาน Rice + Sweet and Sour Pangasius 

C09 ข้าวผัดต้มย้ากุ้ง Tom Yum Goong Fried Rice

C10 ข้าวบล็อคโคล่ีผัดกุ้ง Rice + Shrimp stir with broccoli

C11 ข้าวผัดกุ้ง Fried Rice with Shrimp

C12 ข้าวแกงส้มชะอมกุ้ง Thai Spicy and Sour Shrimp Curry with Omelet Recipe

C13 สปาเกตตี กุ้งผัดขี เมา Spaghetti Stir Fried spicy Shrimp 

C14 สปาเก็ตตี ซอสกุ้ง Spaghetti Shrimp with sweet and sour Sauce

C15 สปาเก็ตตี ต้มย้าทะเลแห้ง Spaghetti Tom Yum Seafood

C16 ข้าวผัดผงกะหร่ีทะเลรวม Rice + Mixed Seafood Curry Powder

C17 ข้าวเนื อย่างจิ มแจ่ว Rice + Grilled Beef

C18 ข้าวเนื อสันพริกไทยด้า Rice + Black Pepper Sirloin 

C19 ข้าวหน้าเนื อผัดพริกหยวก Rice + Stir Fried Beef with Green Peppers

C20 ข้าวอกเป็ดพริกไทยด้า Rice + Chilli Duck Black Pepper

C21 ข้าวปลาสามรส Rice +  Stir-Fried Pangasius with sweet and sour sauce



C22 สปาเก็ตตี ซอสเนื อ Spaghetti  Meat sweet and sour Sauce

C23 ข้าวกะเพราอกเป็ด Rice + Fried Duck Grilled with Basil

C24 ข้าวปลาผัดขิง Rice + Stir Fried  Pangasius with Ginger 

C25 ข้าวทะเลพริกไทยด้า Rice + Fried Seafood with Black Pepper

C26 ข้าวกุ้งผัดพริกแกง Rice + Stir-fried Shrimp Thai tradition red curry 

C27 ข้าวผัดฉ่าทะเล Rice + Stir-Fried Spicy Seafood 

D01 สลัดกะพงย่างเกลือ Grilled Sea Bass Salad with Salt

D02 ข้าวกะพงผัดขึ นฉ่าย Rice + Stir Fried Sea Bass with Celery 

D03 ข้าวกะพงลุยสวน Rice + Sea bass spicy with chilli and onion

D04 ข้าวกะพงค่ังพริกเกลือ Rice + Crispy Seabass with Salt and Chili

D05 ข้าวกะพงพริกไทยด้า Rice + Black Pepper Seabass fried 

D06 ข้าวกะพงย่างซีอิ วญ่ีปุ่น Rice + Grilled Sea Bass with Japanese Soy Sauce

D07 ข้าวกะพงราดพริก Rice + Sea Bass fried Chili and garlic

D08 ข้าวกะพงซอสมะขาม Rice + Sea Bass and Tamarind Sauce

D09 ข้าวกะพงน่ึงมะนาว Rice + Steamed Sea Bass juicy with Lemon

D10 ข้าวกะเพราปลากะพง Rice + Steamed Sea Bass Basil

D11 ข้าวลาบปลากะพง Rice + Spicy minced Sea Bass salad (with green vegetables and chillies)

D12 ข้าวกะพงผัดเปรี ยวหวาน Rice + Spicy minced Sea Bass sweet and sour with tomato sauce 

E01 สลัดแซลม่อนซอสญ่ีปุ่น Salmon Salad Grill with Japanese Sauce

E02 ย้าแซลม่อนแซบ Spicy Salmon Salad

E03 ข้าวผัดแซลม่อน Salmon Fried Rice

E04 เม่ียงปลาทู+เส้นหม่ีข้าวกล้อง Fried Mackerel served with fresh vegetable and special sauce+ Brown Rice Noodles

E05 ข้าวแซลม่อนซอสมะนาว Rice + Salmon with Lemon Sauce

E06 ข้าวแซลม่อนลุยสวน Rice + Fried Salmon with Spicy herb salad

E07 ข้าวแซลม่อนย่างจิ มแจ่ว Rice + Fried Salmon with thai spicy sauce

E08 ข้าวลาบแซลม่อน Rice + Fried Spicy Salmon minced salad (with green vegetables and chillies)

E09 สปาเก็ตตีแซลม่อนผัดพริกแห้ง Rice + Fried Salmon with thai dried Chilli

J01 ข้าวอกไก่ย่างซีอิ วเจ Rice + Soy Sauce Grilled Chicken Breast 

J02 ข้าวอกเป็ดซอสส้มเจ Rice + Vegetarian Duck Breast with Orange Sauce

J03 ข้าวอกไก่ผัดเขียวหวานแห้งเจ Rice + Stir-fried Chicken Breast with Green Dried Vegetarian

J04 ข้าวค่ัวกลิ งอกไก่เจ Rice + Vegetarian Chicken Breast with Kua Kling

J05 ข้าวหมูผัดพริกแกงเจ Stir-fried Pork with Vegetarian Curry Rice



J06 สลัดหมูสันในเจ Vegetarian Pork Tenderloin Salad + Shoyu Soy Sauce dressing

J07 ราดหน้าเจ Fried noodle with vegetarian sauce

J08 ข้าวผัดกะเพราเจ Rice + Vegetarian Holy Basil Fried

J09 ข้าวลาบเจ Rice + Vegetarian Laab 

J10 สปาเก็ตตี กะเพราเจ Vegetarian Basil Spaghetti

PB01 ข้าวผัดเนื อ Plant-based Plant Based Meat Fried rice

PB02 สปาเก็ตตี พริกแห้งเนื อ Plant-Based Spagetti Plant Based Meat 

PB03 ข้าวกะเพราหมูกรอบ Plant-Based Plant Based crispy pork with Basil

PB04 ข้าวหมูกรอบผัดผัก Plant Based  crispy pork with fried carrot and brocoli

PB05 ข้าวคะน้าหมูกรอบ Plant Based crispy pork Kale 

Y01 ย้าปูอัดแซ่บ Spicy Crab Stick spicy Thai Salad

Y02 ย้าไข่ต้มออแกนิค Organic Boiled Egg spicy Thai Salad

Y03 ย้าอกไก่ฉีก Shredded Chicken Breast spicy Thai Salad

Y04 ย้าใส้กรอกลีน Lean Sausage spicy Thai Salad

Y05 ย้าปลาทูสมุนไพร Spicy Mackerel spicy Salad with Thai Herbs

Y06 ย้าสันในหมูย่าง Grilled Pork Tenderloin spicy Thai Salad

Y07 ย้าเนื อสัน Beef Tenderloin Spicy Thai Salad

Y08 ย้าทะเลแห้ง Seafood spicy Thai Salad

R01 โรลทูน่า Tuna Organic Roll

R02 โรลปูอัด Crab Stick Organic Roll

R03 โรลอกไก่ย่าง Grilled Chicken Organic Roll

R04 โรลใส้กรอกลีน Lean Chicken Sausage Organic Rolls

R05 โรลอกเป็ดย่าง Roast Duck Organic Roll

R06 โรลกุ้งย่าง Grilled Shrimp Organic Roll

R07 โรลแซลม่อน Salmon Organic Roll

R08 โรลปลาทู Mackerel Organic Roll

R09 โรลผักล้วน Plain Vegetable Organic Roll (carrot/cucumber/salad)


